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Gruczno, dn. 19.08.2023 r.

Protokół z obrad komisji

Międzynarodowego Turnieju Nalewek w Grucznie
odbywającego się w dniach 16-19 sierpnia 2023

Jury Turnieju w składzie:

· Mariusz Fik – przewodniczący,
· Ewa Abramczyk,
· Maciej Kwiatkowski,
· Edyta Szast, 
· Jan Krzysztof Ardanowski

w wyniku obrad stwierdza, co następuje.
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Do konkursu zgłoszono 215 nalewek w następujących kategoriach:


1 / 2
· czarna porzeczka – 17 nalewek;
· mirabelka – 23 nalewki;
· orzechówka – 14 nalewek;
· pigwówka – 28 nalewek;
· 
wiśniówka – 25 nalewek;
· ziołowa – 19 nalewek;
· inne – 89 nalewek.

Podczas I etapu – preselekcji, powyższe kategorie były oceniane przez komisje jurorskie w składzie:
Komisja 1 – Mariusz Fik, Maciej Kwiatkowski – oceniane kategorie: mirabelka, inne.
Komisja 2 – Mariusz Fik, Ewa Szafarczyk – oceniana kategoria: wiśniówka.
Komisja 3 – Mariusz Fik, Edyta Szast – oceniana kategoria: czarna porzeczka.
Komisja 4 – Ewa Abramczyk, Maciej Kwiatkowski – oceniane kategorie: orzechówki.
Komisja 5 – Edyta Szast, Ewa Abramczyk – oceniane kategorie: pigwówki, ziołówki.
[bookmark: _GoBack]
Po ocenieniu nalewek w II etapie – Finale, Jury Turnieju wyłoniło zwycięzców na podstawie sumy przyznanych punktów. W przypadku wyników ex aequo nagradzane lokaty były ustalane w wyniku głosowania jawnego, bez zmiany punktacji.
Przyznano następujące nagrody i wyróżnienia.

W kategorii czarna porzeczka:
Tytuł Nalewki Roku 2023
otrzymała nalewka zgłoszona przez: Łukasza Mielczarka z Włodzimierzowa.
II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Kazimierza Kniazia z Zamościa.
III miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Grzegorza Krala z Międzybrodzia Żywieckiego.

W kategorii mirabelka:
Tytuł Nalewki Roku 2023
otrzymała nalewka zgłoszona przez: Wiktora Kląskałę-Mroczka z Warszawy.
II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Dariusza Brusa z Warszawy.
III miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Tomasza Ziółkowskiego z Gęsińca.

W kategorii orzechówka:
Tytuł Nalewki Roku 2023
otrzymała nalewka zgłoszona przez: Wojciecha Suchanka z Węgierskiej Górki.
II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Elżbietę i Marcina Agaciaków z Rzeczkowa.
III miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Józefa Witkowskiego z Piekar Śląskich.

W kategorii pigwówka:
Tytuł Nalewki Roku 2023
otrzymała nalewka zgłoszona przez: Grzegorza Krala z Międzybrodzia Żywieckiego.
II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Marcina Sarzyńskiego z Rubieży.
III miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Elżbietę i Marcina Agaciaków z Rzeczkowa.

W kategorii wiśniówka:
Tytuł Nalewki Roku 2023
otrzymała nalewka zgłoszona przez: Łukasza Mielczarka z Włodzimierzowa.
II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Dariusza Gubernata z Brzegu.
III miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Łukasza Pierzchałę z Głogowa.

W kategorii nalewek ziołowych:
Tytuł Nalewki Roku 2023
otrzymała nalewka zgłoszona przez: Wojciecha Suchanka z Węgierskiej Górki.
II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Pawła Kowalewskiego z Cybulic Dużych.
III miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez: Ewę Szafarczyk z Głogówka Królewskiego.


W kategorii nalewek innych:
Tytuł Nalewki Roku 2023
otrzymała nalewka berberysowa zgłoszona przez: Tomasza Badowca z Tarnowskich Gór.
II miejsce otrzymała nalewka truskawkowa z czarnym pieprzem zgłoszona przez: Wojciecha Suchanka z Węgierskiej Górki.
III miejsce otrzymała nalewka Jarzębiak zgłoszona przez: Michała Sawickiego z Poraju.

Twórcą, którego pięć nalewek zdobyło w sumie najwięcej punktów, a tym samym otrzymuje tytuł Twórcy Najlepszej Kolekcji Nalewek 2023 został Łukasz Mielczarek z Włodzimierzowa. Cztery spośród zgłoszonych przez pana Łukasza nalewek znalazło się w Finale.

Spośród wszystkich zgłoszonych nalewek, 8 pochodziło znad Dolnej Wisły. 
Tytuł Najlepszej Nalewki znad Dolnej Wisły zdobyła:
Kminkówka Alasz, w kategorii nalewek ziołowych, zgłoszona przez Ewę Szafarczyk z Głogówka Królewskiego.


Nalewką, która uzyskała największą ilość punktów z pośród wszystkich kategorii, a tym samym zdobyła tytuł Grand Prix 2023 jest:
Nalewka berberysowa, w kategorii Inne Nalewki, zgłoszona przez Tomasza Badowca z Tarnowskich Gór. W Finale nalewka uzyskała 69 punktów na 75 możliwych.

Spośród twórców nalewek, którzy nie byli do tej pory nagrodzeni w polskich konkursach wyłoniono Jurora-Adepta, którym został Józef Witkowski z Piekar Śląskich.

Jury pragnie podziękować twórcom nalewek za liczny udział.



Przewodniczący Jury

Mariusz Fik
Członek Założyciel Bractwa Nalewkarzy


Finaliści w kategorii czarna porzeczka

	Nr konkursowy
	Nazwisko
	Imię
	Główny składnik
	Lokata
	Oceny

	
	
	
	
	
	Suma
	Wygląd
	Aromat
	Wrażenie ogólne

	CzP-04
	Mielczarek
	Łukasz
	Czarna porzeczka
	1
	64
	9
	11
	44

	CzP-17
	Kniaź
	Kazimierz
	Czarna porzeczka
	2
	64
	9
	13
	42

	CzP-08
	Kral
	Grzegorz
	Czarna porzeczka
	3
	63
	9
	12
	42

	CzP-16
	Derkacz
	Edward
	Czarna porzeczka
	4
	56
	9
	10
	37

	CzP-02
	Hetmańczyk
	Ewa
	Czarna porzeczka
	4
	56
	8
	13
	35

	CzP-03
	Suchanek
	Wojciech
	Czarna porzeczka
	5
	54
	9
	11
	34






Finaliści w kategorii mirabelka

	Nr konkursowy
	Nazwisko
	Imię
	Główny składnik
	Lokata
	Oceny

	
	
	
	
	
	Suma
	Wygląd
	Aromat
	Wrażenie ogólne

	Mir-10
	Kląskała-Mroczek
	Wiktor
	Mirabelka żółta
	1
	60
	10
	13
	37

	Mir-14
	Brus
	Dariusz
	Mirabelka
	2
	59
	9
	13
	37

	Mir-03
	Ziółkowski
	Tomasz
	Mirabelka
	3
	53
	9
	13
	31

	Mir-17
	Kmieć
	Marek
	Mirabelka
	4
	53
	9
	11
	33

	Mir-18
	Kurek
	Andrzej
	Mirabelka z kwiatem nawłoci
	5
	53
	8
	10
	34

	Mir-22
	Kniaź
	Kazimierz
	Mirabelka
	6
	52
	8
	10
	33






Finaliści w kategorii orzechówka 2023

	Nr konkursowy
	Nazwisko
	Imię
	Główny składnik
	Lokata
	Oceny

	
	
	
	
	
	Suma
	Wygląd
	Aromat
	Wrażenie ogólne

	Orz-01
	Suchanek
	Wojciech
	orzech włoski zielony, miód spadziowy
	1
	56
	8
	12
	36

	Orz-08
	Agaciak
	Elżbieta i Marcin
	orzech włoski młody, miód wielokwiatowy
	2
	56
	11
	13
	31

	Orz-02
	Witkowski
	Józef
	orzechy włoskie i laskowe, miód wielokwiatowy
	3
	55
	8
	13
	34

	Orz-10
	Kościńska
	Ewa
	orzech
	4
	54
	10
	12
	32

	Orz-12
	Gubernat
	Dariusz
	orzech włoski, mirabelka
	4
	54
	11
	12
	31

	Orz-05
	Kazberuk
	Piotr
	orzechy włoskie z miodem
	5
	53
	10
	12
	31






Finaliści w kategorii pigwówka 2023

	Nr konkursowy
	Nazwisko
	Imię
	Główny składnik
	Lokata
	Oceny

	
	
	
	
	
	Suma
	Wygląd
	Aromat
	Wrażenie ogólne

	Pig-07
	Kral
	Grzegorz
	pigwowiec japoński, owoc tarniny
	1
	65
	9
	13
	43

	Pig-19
	Sarzyński
	Marcin
	pigwowiec
	2
	61
	9
	14
	38

	Pig-13
	Agaciak
	Elżbieta i Marcin
	pigwa
	3
	61
	10
	12
	39

	Pig-24
	Derkacz
	Edward
	pigwowcowa
	4
	60
	9
	13
	38

	Pig-27
	Kniaź
	Kazimierz
	pigwowiec japonski na miodzie
	4
	60
	9
	12
	39

	Pig-28
	Lewandowski
	Andrzej
	pigwowiec z miętą
	5
	59
	9
	13
	37






Finaliści w kategorii wiśniówka 2023

	Nr konkursowy
	Nazwisko
	Imię
	Główny składnik
	Lokata
	Oceny

	
	
	
	
	
	Suma
	Wygląd
	Aromat
	Wrażenie ogólne

	Wiś-07
	Mielczarek
	Łukasz
	wiśnia, liście wiśni
	1
	65
	9
	14
	42

	Wiś-04
	Mielczarek
	Łukasz
	stara odmiana wiśni
	1
	57
	9
	10
	38

	Wiś-21
	Gubernat
	Dariusz
	wiśnia
	2
	56
	9
	10
	37

	Wiś-08
	Pierzchało
	Łukasz
	wiśnia
	3
	56
	8
	12
	36

	Wiś-19
	Sarzyński
	Marcin
	wiśnia
	4
	55
	9
	10
	36

	Wiś-22
	Derkacz
	Edward
	wiśnia
	4
	55
	8
	12
	35






Finaliści w kategorii nalewka ziołowa 2023

	Nr konkursowy
	Nazwisko
	Imię
	Główny składnik
	Lokata
	Oceny

	
	
	
	
	
	Suma
	Wygląd
	Aromat
	Wrażenie ogólne

	Zio-06
	Suchanek
	Wojciech
	mięta, melisa, pokrzywa, miód, cytryna
	1
	66
	8
	15
	43

	Zio-09
	Kowalewski
	Paweł
	miód, ziola,
	2
	64
	9
	15
	40

	Zio-12
	Szafarczyk
	Ewa
	nasiona kminu niedojrzałe (zielone)
	3
	58
	8
	13
	37

	Zio-17
	Kniaź
	Kazimierz
	owoce dzikiej róży, miód, goździki, mięta, rumianek
	4
	56
	9
	14
	33

	Zio-11
	Nowocień
	Andrzej
	imbir, zioła, cytryny
	5
	54
	9
	12
	33





Finaliści w kategorii inne nalewki 2023

	Nr konkursowy
	Nazwisko
	Imię
	Główny składnik
	Lokata
	Oceny

	
	
	
	
	
	Suma
	Wygląd
	Aromat
	Wrażenie ogólne

	Inn-04
	Badowiec
	Tomasz
	berberys
	1
	69
	9
	15
	45

	Inn-07
	Suchanek
	Wojciech
	truskawka, czarny pieprz
	2
	65
	10
	15
	40

	Inn-01
	Sawicki
	Michał
	jarzębina
	3
	65
	10
	15
	40

	Inn-61
	Nowocień
	Andrzej
	owoce czeremchy
	4
	65
	10
	15
	40

	Inn-65
	Nowocień
	Andrzej
	borowik w śmietanie
	4
	65
	10
	15
	40

	Inn-78
	Lewandowski
	Andrzej
	owoc jagody kamczackiej
	5
	64
	9
	14
	41

	Inn-08
	Mielczarek
	Łukasz
	malina
	6
	62
	10
	15
	37

	Inn-85
	Lewandowski
	Andrzej
	owoc berberysu, wanilia, imir
	6
	62
	9
	13
	40

	Inn-67
	Nowocień
	Andrzej
	owoce czeremchy
	7
	60
	8
	14
	38

	Inn-36
	Marzec
	Marcin
	czeremcha
	7
	60
	10
	15
	35

	Inn-24
	Potrzeszcz
	Roman
	kwiat czarnego bzu, arcydzięgiel
	8
	58
	9
	14
	35

	Inn-22
	Kral
	Grzegorz
	ratafia
	9
	56
	9
	14
	33

	Inn-14
	Gaweł
	Alicja
	aronia
	10
	53
	9
	13
	31

	Inn-30
	Chlastawa
	Rafał
	truskawka, miód wielokwiatowy, laska wanilii
	11
	52
	9
	14
	29

	Inn-33
	Chlastawa
	Rafał
	kwiat czarnego bzu, miód wielokwiatowy, cytryna, pomarańcza, limonka
	12
	49
	8
	12
	29
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Wyniki w kategorii Najlepsza kolekcja nalewek 2023

	Nr konkursowy
	Ocena nalewki
	Nazwisko
	Imię
	Suma ocen
	Lokata

	CzP-04
	64 Finał
	Mielczarek
	Łukasz
	267
	1

	Wiś-04
	57 Finał
	
	
	
	

	Wiś-07
	65 Finał
	
	
	
	

	Inn-08
	62 Finał
	
	
	
	

	CzP-07
	19
	
	
	
	

	Zio-11
	54 Finał
	Nowocień
	Andrzej
	266
	2

	Inn-61
	65 Finał
	
	
	
	

	Inn-65
	65 Finał
	
	
	
	

	Inn-67
	60 Finał
	
	
	
	

	Mir-19
	17
	
	
	
	

	CzP-03
	54 Finał
	Suchanek
	Wojciech
	261
	3

	Orz-01
	56 Finał
	
	
	
	

	Zio-06
	66 Finał
	
	
	
	

	Inn-07
	65 Finał
	
	
	
	

	Zio-03
	20
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