
                                                                                           

Gruczno, dn. 23.08.2025 r. 

 

Protokół obrad komisji 

III Międzynarodowego Turnieju Nalewek w Grucznie  

odbywającego się w dniach 20-23 sierpnia 2025 r. 

 

Jury Turnieju w składzie: 

 Mariusz Fik – przewodniczący, 

 Jan Krzysztof Ardanowski, 

 Petr Neduchal (Czechy) 

 Wojciech Suchanek, 

 Edyta Szast 

w wyniku obrad stwierdza, co następuje. 

 

Do konkursu zgłoszono 207 nalewek w następujących kategoriach: 

 Czarna porzeczka – 24 nalewek 

 Mirabelka – 15 nalewek 

 Orzechówka – 14 nalewek 

 Pigwówka – 27 nalewek 

 Wiśniówka – 24 nalewek 

 Ziołowa – 30 nalewek 

 Inne – 73 nalewek 

 

Podczas I etapu – preselekcji, powyższe kategorie były oceniane przez komisje jurorskie w składzie: 

Komisja I – Fik Mariusz, Szafarczyk Ewa, Jean Boss, Szast Edyta, Kwiatkowski Maciej – oceniane 

kategorie inne 

Komisja II – Abramczyk Ewa, Fik Mariusz, Kniaź Kazimierz, Szafarczyk Ewa, Witkowski Józef - kategorie 

orzechowe, pigwówki, mirabelki 

Komisja III – Fik Mariusz, Jean Boss, Szast Edyta, Kwiatkowski Maciej, Szafarczyk Ewa – ziołowe 

Komisja IV – Jean Boss, Kniaź Kazmierz, Derkacz Edward, Maciuszczak Wiesław, Witkowski Józef – 

czarna porzeczka 



Komisja V – Maciuszczak Wiesław, Nowocień Andrzej, Kniaź Kazimierz, Fik Mariusz, Witkowski Józef 

 

Po ocenianiu nalewek w II etapie – Finale, Jury Turnieju wyłoniło zwycięzców na podstawie sumy 

przyznanych punktów. W przypadku wyników ex aequo nagradzane lokaty były utalane w wyniku 

głosowania jawnego, bez zmiany punktacji. 

Przyznano następujące nagrody i wyróżnienia: 

 

W kategorii czarna porzeczka: 

Wyróżnienia otrzymali: Andrzej Nowocień, Dariusz Gubernat 

Tytuł Nalewki Roku 2025 

Otrzymała nalewka zgłoszona przez: Kazimierza Kniaź z Zamościa (smorodinówka) 

II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez Józefa Witkowskiego z Piekar Śląskich 

III miejsce otrzymała nalewka zgłoszna przez Piotra Kaczmarka z Pabianic 

 

W kategorii mirabelka: 

Wyróżnienia otrzymali: Grzegorz Kral, Józef Witkowski 

Tytuł Nalewki Roku 2025 

Otrzymała nalewka zgłoszona przez: Macieja Kwiatkowskiego ze Starej Gadki 

II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez Kazimierza Kniaź z Zamościa 

III miejsce otrzymała nalewka zgłoszna przez Edwarda Derkacz z miejscowości Motycz 

 

 

W kategorii orzechówka: 

Wyróżnienia otrzymali: Edward Derkacz, Lacji Penhofer, Maciej Szołtysik 

Tytuł Nalewki Roku 2025 

Otrzymała nalewka zgłoszona przez: Józefa Witkowskiego z Piekar Śląskich 

II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez Andrzeja Nowocień z Wsoli 

III miejsce otrzymała nalewka zgłoszna przez Andrzeja Lewandowskiego z Góry Puławskiej 

 

 

 



W kategorii pigwówka: 

Wyróżnienia otrzymali: Ranko Milinovic, Maciej Kwiatkowski, Kazimierz Kniaź, Agnieszka 

Robakowska 

Tytuł Nalewki Roku 2025 

Otrzymała nalewka zgłoszona przez: Łukasza Mielczarka z Włodzimierzowa 

II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez Andrzeja Lewandowskiego z Góry Puławskiej 

III miejsce otrzymała nalewka zgłoszna przez Andrzeja Nowocień z Wsoli  

 

W kategorii wiśniówka: 

Wyróżnienia otrzymali: Grzegorz Kral, Dragana Solomun, Marcin Marzec, Kazimierz Kniaź, Edward 

Derkacz 

Tytuł Nalewki Roku 2025 

Otrzymała nalewka zgłoszona przez: Macieja Kwiatkowskiego ze Starej Gadki 

II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez Destylarnię Zlatni Goganj z Bośni i Hercegowiny 

III miejsce otrzymała nalewka zgłoszna przez Łukasza Mielczarka z Włodzimierzowa 

 

W kategorii nalewek ziołowych: 

Wyróżnienia otrzymali: Marcin Marzec (25 ziól), Heryk Oczkowski (ziolowa),Edward Derkacz (kwiat 

kurdybanku), Hynek Urubek (likier ziołowy), Maciej Kwiatkowski (miodowa korzenna),  

Justyna Bolesta (laurowa z rozmarynem) 

Tytuł Nalewki Roku 2025 

Otrzymała nalewka zgłoszona przez: Alicję Gaweł z Wiśniowej - Karambula 

II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez Andrzeja Nowocień z Wsoli  - Jagerpol 2022 

III miejsce otrzymała nalewka zgłoszna przez Ranko Milinovic z Serbii – gorzki likier piołunowy 

 

 

 

 

 

 

 

 



W kategorii nalewek innych: 

Wyróżnienia otrzymali: Marcin Marzec (czeremcha), Andrzej Nowocień (czeremcha),  

Józef Witkowski (morwa z szafranem), Dariusz Gubernat (pestkówka), Jindrich Stepina (żółty melon), 

Justyna Bolesta (rabarbarówka), Kamil Witkowski (chmielony bez), Edward Derkacz (limonkowo-

cytrynowa), Agnieszka Robakowska (czarny bez), Łukasz Mielczarek (dereń), Rafał Chabowski 

(nalewka z mini kiwi), Grażyna Polan (jagodzianka kamczacka) 

Tytuł Nalewki Roku 2025 

Otrzymała nalewka zgłoszona przez: Mankyz Z.S. z Czech – dereń+owoce dzikiej róży 

II miejsce otrzymała nalewka zgłoszona przez Andrzeja Lewandowskiego z Góry Puławskiej - 

berberysowa 

III miejsce otrzymała nalewka zgłoszna przez Macieja Kwiatkowskiego ze Starej Gadki – Kalina na 

miodzie 2019 

 

Twórcą, którego pięć nalewek zdobyło w sumie najwięcej punktów, a tym samym otrzymuje tytuł 

Twórcy Najlepszej Kolekcji Nalewek 2025, został Andrzej Nowocień 183 punkty. 

 

Tytuł Najlepszej Nalewki znad Dolnej Wisły 2025 zdobyła Nalewka z Mini Kiwi Rafała 

Chabowskiego ze Strzelec Dolnych 

Tytuł Najlepszy Debiut Roku – Agnieszka Robakowska z Gdyni za czarny bez 2016 

 

Spośród tworców nalewek, którzy przybyli na Turniej, wyłoniono Jurora-Adepta, którym została 

Agnieszka Robakowska z Gdyni. 

 

Nalewka, która uzyskała największą ilość punktów spośród wszystkich kategorii, a tym samym 

zdobyła tytuł Grand Prix 2025, jest: 

Ex aequo: 

Dereń+owoc dzikiej róży w kategorii inne, zgłoszone przez Mankyz Z.S. z Czech oraz 

Mirabelka w kategorii Mirabelki, zgłoszna przez Dariusza Gubernat z Brzegu.  

Obie nalewki w finale uzyskały 41 punktów na 45 punktów. 

 

 

 

 

 



Jury pragnie podziękować twórcom nalewek za liczny udział. 

 

       Przewodniczący Jury 

 

 

Mariusz Fik 

Członek Załozyciel Bractwa Nalewkarzy 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


